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Eletto il nuovo Consiglio per il 
triennio 2023-2025

      Martini rieletto presidente

Assemblea Generale dei 
soci 2023

Tuttofood Milano

Export carne bovina in Cina
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ranco Martini, allevatore di Chivasso (TO), è stato confermato presidente di 
Asprocarne per il prossimo triennio che si concluderà con l’approvazione del 
bilancio di esercizio 2025.

È stato eletto all’unanimità dal Consiglio di Amministrazione riunitosi lo scorso 19 luglio.

Il Consiglio di Amministrazione ha inoltre rieletto i quattro vicepresidenti uscenti che 
avranno il compito di coadiuvare il presidente Martini nello sviluppo delle varie aree di 
attività dell’organizzazione.

Confermati dunque: Mauro Capello di Ceresole d’Alba (CN), Marco Favaro di Piscina 
(TO), Giacomo Baravalle di Solero (AL) e Domenico Giobergia di Savigliano (CN).

CHI È FRANCO MARTINI?

Franco Martini, che ha ricoperto per due mandati l’incarico di vicepresidente in 
Asprocarne dopo essere stato eletto consigliere nel 2005, è residente a Chivasso (TO) 
in frazione Betlemme. Conduce insieme alla famiglia un’azienda multifunzionale ad 
indirizzo cerealicolo – foraggero – zootecnico alla quale, da alcuni anni, ha affiancato 
un’importante attività di gestione delle aree verdi e giardini che ha aperto nuove 
opportunità per l’azienda agricola pur mantenendo centrale il ruolo dell’allevamento.

L’azienda Martini alleva vitelloni da ingrasso da quattro generazioni. Da qualche anno 
si è installato definitivamente in azienda il giovane figlio Davide che prosegue l’attività 
sulle orme del papà Franco, del nonno Michele e del bis nonno Clemente, a suo tempo 
allevatore di vacche nutrici di razza Piemontese.

L’azienda si estende su una superfice di 40 Ha coltivati principalmente a mais, grano, 
orzo e foraggiere che vengono reimpiegati nell’allevamento. Vengono stabulati 
mediamente 200 bovini da carne di razze francesi (Limousine e Charolaise) e loro incroci. 
La produzione annuale è di circa 320 capi macellati e commercializzati all’interno di 
filiere di qualità OGM free.

editoriale

Franco Martini
Presidente

F

attività
ASSEMBLEA GENERALE DEI SOCI 2023
NOMINATO IL NUOVO CONSIGLIO DI AMMINISTRAZIONE PER IL TRIENNIO 2023 

– 2025. FRANCO MARTINI CONFERMATO PRESIDENTE.  MARCO FAVARO, MAURO 

CAPELLO, GIACOMO BARAVALLE E DOMENICO GIOBERGIA RIELETTI ALLA 

VICEPRESIDENZA

ASPROCARNE PIEMONTE COMPOSIZIONE CONSIGLIO DI 
AMMINISTRAZIONE TRIENNIO 2023-2025

COMPONENTI COMUNE NUMERO TELEFONO

BARAVALLE Giacomo

BERTELLO Filippo 

BERTONE Pier Mario 

CAPELLO Mauro

DONALISIO Sebastiano

FAVARO Marco

FIRPO Giancarlo

FRANCIA Giuseppe

GIOBERGIA Domenico

MARTINI Franco

MULLINERIS Claudio

PANIZZA Gian Nicola

PECCHIO Silvano

REMONDINO Giovanni

SEVEGA Bruno

SIMONCELLI Edoardo 

VILLOSIO Domenico

Solero (AL)

Vigone (TO)

Mondovì (CN)

Ceresole d’Alba (CN)

Bra (CN)

Piscina (TO)

Cassano Spinola (AL)

Frossasco (TO)

Savigliano (CN)

Chivasso (TO)

Pinerolo (TO)

Alessandria (AL)

Carignano (TO)

Tigliole d’Asti (AT)

Cervere (CN)

Salussola (BI)

Cardè (CN)

348 0426224

329 8004847

338 3918955

335 7469771

339 6624246

335 5917866

348 2544897

335 6692861

335 6003173

348 2648716

348 2225355

333 4776493

339 2765388

334 2069493

338 3538858

348 4713560

333 3904749
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ASSEMBLEA GENERALE DEI SOCI DI ASPROCARNE: 
FATTURATO OLTRE I 20 MILIONI DI EURO, CRESCONO GLI 
INVESTIMENTI IN COMUNICAZIONE E PROMOZIONE DEL 
PRODOTTO. UTILE OLTRE I 30 MILA EURO.

Il bilancio di Asprocarne si conferma 
solido (per l’ennesimo anno chiude 
con un risultato in attivo di oltre 30.000 
euro) e ben equilibrato grazie ud una 
patrimonializzazione che va oltre i 
500.000 euro tra capitale sociale e 
riserve. Questo è un dato fondamentale 
per poter ulteriormente crescere sotto il 
profilo dell’attività commerciale ed avere 
un buon supporto dagli istituti di credito.

Asprocarne, unica Organizzazione dei 
produttori di carne bovina operante in 
Piemonte, continua a rappresentare una 
delle principali OP a livello nazionale 
per rappresentanza. Nonostante un calo 
fisiologico evidenziato negli ultimi anni 
a causa della chiusura di molti piccoli 
allevamenti, i soci rimangono all’incirca 
400 in tutto il territorio regionale.

Registriamo viceversa una crescita, 
seppur contenuta, della produzione 
dei soci che nel 2022 ha superato i 
130.000 capi, vale a dire circa il 50% della 
produzione regionale complessiva di 
vitelloni da carne.

l 2022 ha rappresentato l’anno 
di ritorno all’attività lavorativa 
normalizzata dopo i due anni 

caratterizzati dalla pandemia da 
Covid-19. L’operatività della cooperativa 
è tornata quella di prima con tutte le 
attività previste, sia in ufficio che sul 
territorio, ripartite in presenza.

È stato un anno di crescita ulteriore 
sotto tutti i punti di vista – afferma il 
presidente Franco Martini – Il bilancio 
ha fatto registrare il massimo storico di 
fatturato con 21.5 milioni di euro. Grazie 
al lavoro di tutti, si sono consolidati i 
servizi ai soci e, in particolare, il servizio 
di commercializzazione del prodotto 
ha evidenziato segni positivi su tutti gli 
indicatori. Sono infatti aumentati del 15% 

il numero di capi da macello conferiti 
dai soci, dell’8% il numero di capi da 
ristallo forniti agli allevatori e del 26% 
il fatturato totale del servizio. Numeri 
importanti che per una realtà come 
la nostra vogliono dire molto ma che 
devono essere un punto di ripartenza 
verso i nuovi obiettivi che il neo eletto 
Consiglio di Amministrazione vorrà porsi 
per il prossimo triennio.

Nel corso del 2022 – prosegue Martini - 
si sono gettate le basi per uno sviluppo 
concreto dei progetti di rilancio della 
razza Piemontese che, purtroppo, in 
questi mesi vede aumentare sempre di 
più le proprie difficoltà in una spirale che 
sembra non avere fine.

In quest’ottica si inserisce il progetto 
“Svezzamento Piemontesi” che 
ha coinvolto alcuni allevamenti 
selezionati per effettuare un servizio di 
condizionamento dei capi da ristallo di 
razza Piemontese (sullo stile di quanto 
già da anni svolgiamo sui capi da ristallo 
francesi) allo scopo di fornire ai nostri soci 
ingrassatori dei bovini già predisposti 
ad iniziare al meglio il ciclo di ingrasso 
e finissaggio. Il progetto vedrà pieno 
sviluppo nel corso del 2023.

I

attività di asprocarne
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ASPROCARNE PORTA A TUTTOFOOD MILANO LA CARNE 
SOSTENIBILE E CERTIFICATA A MARCHIO CONSORZIO 
SIGILLO ITALIANO

Lo Chef stellato Davide Oldani E Il 
Masterchef Italiano Federico Francesco 
Ferrero tra gli ospiti d’eccezione 
degli Incontri e degli show cooking 
in programma a Fieramilano nello 
stand allestito in collaborazione con 
il Consorzio Carni Qualità Piemonte e 
Unicarve.

Oltre 83 mila presenze, che riportano la 
manifestazione sui livelli pre-pandemia, 
delle quali il 20% estere da 132 Paesi. 
Oltre 150 eventi di elevato standing e 
grande riscontro sui media.

Si chiude così una delle edizioni più 
partecipate dalla nascita di TUTTOFOOD, 
quattro giorni di intensi scambi, con 
migliaia di incontri di affari organizzati. 
Numerosi anche i giornalisti ed influencer dei media italiani ed esteri, sia tradizionali 

sia innovativi.

Molto apprezzato tanto dagli espositori 
quanto dagli operatori, in particolare, il 
nuovo concept espositivo: le macroaree 
che riunivano per affinità di filiera i settori 
verticali, rispecchiando la logica della 
distribuzione – Fresco, Largo consumo 
confezionato e Surgelato–ittico – hanno 
reso più semplice ed efficace l’esperienza 
di vista, facilitando l’esplorazione e la 
scoperta di nuovi brand e nuovi prodotti.

Asprocarne è stata protagonista nel 
padiglione dedicato alla carne grazie ad 

promozione del prodotto

uno stand tra i più prestigiosi allestito sotto il 
marchio ombrello Consorzio Sigillo Italiano 
insieme al Consorzio CQP e ai colleghi 
veneti di Unicarve.

Oltre alla normale attività di scambi 
commerciali tipica di questi eventi B2B, 
nell’apposita area show coking è stato 
allestito un ricco programma di eventi 
che hanno coinvolto un folto pubblico di 
professionisti del settore ma anche di curiosi 
di altri settori merceologici che hanno potuto 
degustare l’ottima carne preparata dagli 
chef e dai macellai che hanno partecipato.

TUTTOFOOD

Rappresenta un’opportunità dal risvolto 
internazionale per illustrare gli obiettivi 
del Consorzio Sigillo Italiano che, grazie al 
suo marchio riconoscibile di italianità e di 
qualità, risponde a diverse esigenze: da un 
lato tutela gli allevatori che lavorano per 
offrire un prodotto di eccellenza, sicuro e 
controllato, e dall’altra aiuta il consumatore 
nell’effettuare una scelta alimentare 
consapevole.

Il prossimo appuntamento è già previsto 
per la prossima primavera 2024 a Parma 
per il salone internazionale Cibus che darà 
continuità alle azioni di comunicazione 
intraprese negli ultimi anni con i vari 
progetti finanziati.

Federico Francesco Ferrero, Masterchef d’Italia alle prese con un 

sottofiletto di Blonde d’Aquitaine

Monica Boero dell’agrimacelleria Boero di Piscina (TO) insieme ad 

Alessandro Appendino (Tecnico Asprocarne) durante uno show 

cooking

Lo chef 2 stelle Michelin Davide Oldani durante l’evento “La filiera 
sostenibile e certificata incontra l’alta cucina italiana” insieme al 

macellaio Giovanni Cavasin

il team di lavoro del progetto di comunicazione “Blonde d’Aquitaine – European Beef Excelence” da sx: Irma Ciurca (resp. qualità di Asprocarne), 
Alessandra Torino (Project Manager di LC International), Lionel Giraudeau (direttore di France Blonde d’Aquitaine Selection), Pierre Burgan (pre-
sidente di France Blonde d’Aquitaine Selection), Simone Mellano (direttore di Asprocarne), Leonardo Morosini (CEO di LC International), Franco 

Martini (presidente Asprocarne) e Maria Spiezia (Project Manager di LC International)
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EXPORT CARNE BOVINA IN CINA: 
IL PAESE DÀ L’OK A 12 AZIENDE 
ITALIANE. 4 SONO PIEMONTESI

e autorità doganali cinesi hanno concesso 
a 12 stabilimenti italiani del settore bovino 
l’autorizzazione a esportare in Cina la 
propria carne bovina. Come si apprende 

da Assocarni (Associazione nazionale industria 
commercio carni e bestiame), il benestare della 
Cina è frutto di un lungo lavoro che, da anni, 
ha impegnato anche il ministero della Salute 
italiano e l’ambasciata d’Italia a Pechino.
“Questo traguardo, a cui Assocarni ha lavorato 
in maniera determinante […], oggi apre nuove 
opportunità importanti per le aziende italiane 
del settore bovino”, ha commentato Serafino 
Cremonini, presidente dell’associazione. 
“Non sarà facile inserirsi in un mercato molto 
competitivo in cui dominano Brasile e Australia 
ma siamo certi che il brand made in Italy, 
accompagnato dalla qualità e sicurezza delle 
nostre carni, saranno un valore aggiunto”.
Importante la presenza di macelli del Piemonte 
tra le aziende autorizzate. Ben 4 le strutture che 
hanno ottenuto il riconoscimento. Una buona 
notizia anche per i produttori nella speranza 

che a breve possano prendere il via contratti di 
fornitura stabili che potrebbero portare benefici 
a tutta la filiera.

Di seguito, i nomi delle 12 aziende coinvolte, 
pubblicati sul sito della dogana cinese Cifer:
Inalca Spa (Ospedaletto Lodigiano, Lodi)
Inalca Spa (Castelvetro di Modena, Modena)
Vercelli Spa
Centro Carni Company Spa
Olivieri Spa
Comaca Srl
Operti Snc. di Operti Francesco e C.
M.E.C. Spa
Vicentini Carni Spa
Indal Srl
Siciliani Spa Industria lavorazione carne
Faccia Fratelli Srl

L


